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Oggetto: Procedura di selezione di un operatore economico per l'uso temporaneo di spazi scolastici da 

destinare a posti di ristoro volanti per la vendita al dettaglio di pizzette e prodotti da forno. 

 
L’Istituto indice una procedura per la selezione di un operatore economico per l'uso temporaneo di spazi 
scolastici da destinare a posti di ristoro volanti per la vendita al dettaglio di pizzette e prodotti da forno dal 
1 dicembre 2016 al 30 novembre 2017 
L’Istituto Tecnico Tecnologico – Lavello, via dei Cappuccini 
L’Istituto Tecnico Economico e Liceo Classico 
Oggetto della procedura.  
La procedura ha come oggetto la possibilità di disporre temporaneamente di 
sedi della scuola per la vendita di pizzette e prodotti da forno agli studenti durante la ricreazione (dalle 

ore 10,55 alle ore 11,10). Non è un contratto di somministrazione ma di concessione d'uso degli spazi te
poraneamente ex art. 50 e 36 del DI 44 del 2001. 
una superficie massima di un metro quadrato dalle ore 10,55 alle ore 11,10 (ricreazione) così distribuiti: via 
Cappuccini atrio del piano terra e via A
Al fine di consentire la formulazione della proposta di candidatura, si comunicano i seguenti dati e inform
zioni (da intendersi come indicativi): 
- Alunni iscritti all’Istituto Tecnologico 230; 
- Alunni iscritti al dell’Istituto Economico 
Si chiarisce che la presenza degli studenti andrà seguita secondo il calendario scolastico. 
Sarà cura dell'operatore di verificare la presenza a scuola e stimare le possibili vendite, in particolare per 
cause di assenze dovute a maltempo o altri eventi previsti o imprevisti. 
L'uso degli spazi è concesso dalla data di stipulazione del contratto e finoal 30/11/2017 e non è soggetto 

a tacito rinnovo. La vendita sarà effettuata nei soli giorni di attività didattica, come da calend

stico regionale e della scuola.  

La ditta dovrà garantire :  
� n.1 punto vendita presso ITT di Via dei Cappuccini; 
� n.1 punto vendita presso ITE e Liceo Classico di Via Aldo Moro,1. 

Il servizio non deve comportare l’allestimento di alcuna 
banco di vendita, collocato giornalmente all’interno della Scuola, per non più di quindici minuti, dalle 10,55 
alle 11,10 in concomitanza con l’intervallo. 
I prodotti alimentari messi a disposizione degli al
in giornata. E’ fatto espresso divieto di vendere tutto quello che non è previsto nella sottostante tabella 
prodotti.  
Tutti i prodotti devono essere di ottima qualità, e dovranno corrispondere alla
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Procedura di selezione di un operatore economico per l'uso temporaneo di spazi scolastici da 

destinare a posti di ristoro volanti per la vendita al dettaglio di pizzette e prodotti da forno. 

L’Istituto indice una procedura per la selezione di un operatore economico per l'uso temporaneo di spazi 
scolastici da destinare a posti di ristoro volanti per la vendita al dettaglio di pizzette e prodotti da forno dal 
1 dicembre 2016 al 30 novembre 2017 presso:  

Lavello, via dei Cappuccini  
L’Istituto Tecnico Economico e Liceo Classico – Lavello, via Aldo Moro, 1  

La procedura ha come oggetto la possibilità di disporre temporaneamente di alcuni li

sedi della scuola per la vendita di pizzette e prodotti da forno agli studenti durante la ricreazione (dalle 

Non è un contratto di somministrazione ma di concessione d'uso degli spazi te
. 50 e 36 del DI 44 del 2001. Gli spazi temporaneamente concessi in uso sono tre, di 

una superficie massima di un metro quadrato dalle ore 10,55 alle ore 11,10 (ricreazione) così distribuiti: via 
Cappuccini atrio del piano terra e via Aldo Moro  atrio del primo piano.  
Al fine di consentire la formulazione della proposta di candidatura, si comunicano i seguenti dati e inform
zioni (da intendersi come indicativi):  

Alunni iscritti all’Istituto Tecnologico 230;  
Alunni iscritti al dell’Istituto Economico e Liceo classico circa 305.  

Si chiarisce che la presenza degli studenti andrà seguita secondo il calendario scolastico. 
Sarà cura dell'operatore di verificare la presenza a scuola e stimare le possibili vendite, in particolare per 

a maltempo o altri eventi previsti o imprevisti.  
L'uso degli spazi è concesso dalla data di stipulazione del contratto e finoal 30/11/2017 e non è soggetto 

a tacito rinnovo. La vendita sarà effettuata nei soli giorni di attività didattica, come da calend

n.1 punto vendita presso ITT di Via dei Cappuccini;  
vendita presso ITE e Liceo Classico di Via Aldo Moro,1.  

Il servizio non deve comportare l’allestimento di alcuna struttura permanente, ma deve prevedere solo un 
banco di vendita, collocato giornalmente all’interno della Scuola, per non più di quindici minuti, dalle 10,55 
alle 11,10 in concomitanza con l’intervallo.  
I prodotti alimentari messi a disposizione degli alunni, devono essere solo di propria produzione, preparati 
in giornata. E’ fatto espresso divieto di vendere tutto quello che non è previsto nella sottostante tabella 

Tutti i prodotti devono essere di ottima qualità, e dovranno corrispondere alla quantità (in grammi) 
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All’Albo dell’Istituto  
Al sito web  

Procedura di selezione di un operatore economico per l'uso temporaneo di spazi scolastici da 

destinare a posti di ristoro volanti per la vendita al dettaglio di pizzette e prodotti da forno.  

L’Istituto indice una procedura per la selezione di un operatore economico per l'uso temporaneo di spazi 
scolastici da destinare a posti di ristoro volanti per la vendita al dettaglio di pizzette e prodotti da forno dal 

alcuni limitati spazi presso le 

sedi della scuola per la vendita di pizzette e prodotti da forno agli studenti durante la ricreazione (dalle 

Non è un contratto di somministrazione ma di concessione d'uso degli spazi tem-
Gli spazi temporaneamente concessi in uso sono tre, di 

una superficie massima di un metro quadrato dalle ore 10,55 alle ore 11,10 (ricreazione) così distribuiti: via 

Al fine di consentire la formulazione della proposta di candidatura, si comunicano i seguenti dati e informa-

Si chiarisce che la presenza degli studenti andrà seguita secondo il calendario scolastico.  
Sarà cura dell'operatore di verificare la presenza a scuola e stimare le possibili vendite, in particolare per 

L'uso degli spazi è concesso dalla data di stipulazione del contratto e finoal 30/11/2017 e non è soggetto 

a tacito rinnovo. La vendita sarà effettuata nei soli giorni di attività didattica, come da calendario scola-

struttura permanente, ma deve prevedere solo un 
banco di vendita, collocato giornalmente all’interno della Scuola, per non più di quindici minuti, dalle 10,55 

unni, devono essere solo di propria produzione, preparati 
in giornata. E’ fatto espresso divieto di vendere tutto quello che non è previsto nella sottostante tabella 

quantità (in grammi)  



prevista e alle vigenti norme igienico-sanitarie di tutela della salute e portati a scuola in contenitori a nor-
ma, per alimenti.  
L’istituto presterà particolare attenzione al livello qualitativo del servizio e dei prodotti venduti affinché il 

servizio sia erogato con il gradimento degli studenti e nel rispetto di tutte le normative vigenti, sia sotto il 

profilo igienico che della sicurezza.  
Elenco dei prodotti: Tipo-
logia  

grammi  Prezzo unitario  

Pizza monoporzione mar-
gherita  

70  0,50 euro  

Pizza monoporzione al 
pomodoro fresco o pelato  

70  0,50 euro  

Pizza bianca monoporzio-
ne  

70  0,50 euro  

Panino con wurstel  100  1 euro  
Panino con prosciutto cru-
do o salame e formaggio  

100  1 euro  

 
 
A fronte della concessione dell'uso degli spazi temporaneamente per la vendita l'operatore dovrà rispettare 
le condizioni di seguito riportate.  Si fa presente che la scuola è dotata di distributori automatici di bevan-

de e snack. 

 

 

REQUISITI RICHIESTI PER LA PARTECIPAZIONE  
 
È possibile partecipare solo se si è regolarmente iscritti nel registro delle Imprese presso la  
Camera di Commercio, Industria e Artigianato e attenersi a tutte le norme di Legge in vigore in materia di 
ristorazione collettiva.  
Vista la correlazione esistente tra il servizio ristoro in questione e i rischi per la salute del consumatore lega-
ti a contaminazioni fisiche, chimiche e microbiologiche, i soggetti interessati alla gara devono produrre a-
deguata documentazione ed essere in regola con le norme vigenti per la abilitazione alla preparazione e 
somministrazione di alimenti e in generale applicare il sistema di autocontrollo dell’igiene dei prodotti ba-
sato sui principi H.A.C.C.P. previsti dal decreto legislativo 155/97.  
Pertanto la ditta dovrà certificare il:  
� possesso di regolare licenza per l’esercizio della vendita di pizze;  
� possesso di apposito contratto di assicurazione per la copertura della Responsabilità civile verso terzi;  
� l’autorizzazione sanitaria rilasciata dal Comune di residenza della ditta per la gestione di laboratorio di 

produzione e preparazione e confezionamento di pizza;  
� la dichiarazione della ditta di utilizzare mezzi igienicamente idonei al trasporto di merende  
 
confezionate a norma, in base ad apposita direttiva comunitaria, come certificato dall’autorizzazione sani-
taria.  
I predetti requisiti dovranno essere posseduti sin dalla data di inizio del servizio.  
 
 
Dovranno essere allegati all’offerta anche in autocertificazione:  
� Gli estremi della ditta offerente: titolare della Ditta, Sede, Ragione Sociale, attività della Ditta, codice 

fiscale, numero di partita IVA;  
� le Licenze così come previste dalla normativa vigente compresa quella per la preparazione e sommini-

strazione di alimenti;  
� certificati in materia di salute e sicurezza nei luoghi di lavoro Dlgs. 81/2008, integrato dal Dlgs.106/09 

(TUSL);  
� dichiarazione di regolarità contributiva D.U.R.C in corso di validità;  
� certificato di conformità al D.Lgs. n° 155 del 26/051997 (Sistema H.A.C.C.P.);  



� nominativi e documenti di identità del personale che somministrerà gli alimenti.  
 
 
La ditta dovrà inoltre dichiarare:  
� Di essere in regola con i pagamenti dovuti eventualmente all’istituzione scolastica;  
� Di aver preso visione dei locali e che gli stessi sono idonei allo svolgimento del servizio e di essere al 

corrente degli orari e delle date in cui sarà svolto il servizio stesso;  
 
MODALITA’ PER L’INVIO DELL’OFFERTA  
I soggetti interessati, in possesso dei predetti requisiti, dovranno far pervenire la propria offerta, formulata 
mediante compilazione del modello allegato, alla Scuola, entro le ore 12,00 del 25 novembre 2017 
 
La consegna dovrà essere effettuata, a pena di esclusione, in busta chiusa e nei termini stabiliti. Il  
plico, oltre a indicare l’indirizzo del mittente, dovrà riportare la seguente dicitura: “Procedura di selezione 

di un operatore economico per l'uso temporaneo di spazi scolastici da destinare a posti di ristoro volanti 

per la vendita al dettaglio di pizzette e prodotti da forno.”  
 

Le buste saranno aperte in data 29 novembre 2017 alle ore 10,00. 

 

CRITERIO DI AGGIUDICAZIONE DELL'USO DEGLI SPAZI  
 

La concessione dell'uso degli spazi sarà affidato all'operatore che indicherà il maggiore importo del con-

tributo alla scuola (ai sensi dell'art.13 c. 3 della legge 40 del 2007) con un minimo di € 400,00.  
In caso di parità tra offerte si prenderanno in considerazione i seguenti criteri di preferenza:  
Anni di attività nel settore desunti dall’iscrizione in Camera di Commercio;  
Il gestore dovrà versare tramite bonifico bancario intestato a IISS “G. Solimene” la quota stabilita nell'offer-
ta quale contributo alla scuola per le attività scolastiche, (ai sensi dell'art.13 c. 3 della legge 40 del 2007). Il 
contributo non rappresentata il corrispettivo che l'operatore versa alla scuola ma è esclusivamente il para-
metro per assegnare la concessione dell'uso temporaneo degli spazi. 
Il contributo dovrà essere versata prima della stipula del contratto. Il mancato versamento impedisce la sti-
pula del contratto e decorsi 5 giorni comporterà l’esclusione della ditta e la formulazione della proposta di 
contratto alla ditta successiva in graduatoria. 
 

OBBLIGHI DELL'OPERATORE  
 
Il servizio fornito non può comportare nessun tipo di oneri e di responsabilità per l’Istituto. Sono a carico 
dell'operatore il possesso di tutte le autorizzazioni necessarie all’esercizio dell'attività, in base alle normati-
ve vigenti, sollevando nel modo più ampio e completo l’Istituto da ogni genere di obbligazione nei confronti 
del fisco, dei fornitori o di terzi;Il servizio sarà svolto dal gestore e/o dal personale alle sue dipendenze, mu-
nito di apposito cartellino, in regola con le norme assistenziali, previdenziali, contrattuali, di sicurezza ed 
igiene del lavoro, sollevando l’Istituto da qualsiasi responsabilità in merito. Non è consentita, sotto pena di 
interruzione dell'uso degli spazi, la cessione o qualsiasi altra forma di sub-contratto totale o parziale del 
servizio. L'operatore dovrà rispettare le norme fiscali sulla vendita al dettaglio.  
Obblighi dell'operatore che utilizzerà gli spazi :  
� Garantire disponibilità giornaliera, freschezza e igiene di tutti i prodotti;  
� impegno a non variare senza l’autorizzazione della scuola , la tipologia, la qualità, la grammatura e il 

prezzo (la variazione devono essere migliorative e saranno autorizzate solo dopo valutazione da parte 
del Consiglio d'Istituto sentiti i rappresentanti degli studenti nel consiglio d'istituto) ; 

� Vendita diretta dietro corresponsione di denaro da parte dell’acquirente;  
� Disponibilità a effettuare il servizio tutti i giorni di apertura della scuola, dal lunedì al sabato dalle  
ore 10.55 alle ore 11.10  
Descrizione degli ingredienti: sul banchetto di vendita devono essere indicati gli ingredienti con indicazioni 
di particolari allergeni. Ogni banchetto deve avere una tabella formato cm50x30cm con indicazione della 



denominazione sociale dell'operatore economico. Il posto volante di vendita deve essere lasciato pulito e in 
ordine.  
Possibili controlli da parte della scuola:  
� Il Dirigente Scolastico può in ogni momento prelevare campioni dei materiali alimentari e sottoporli ad 

analisi presso laboratori dell’ASL per la verifica della quantità e della qualità del prodotto.  
� Il Dirigente Scolastico può interrompere l'uso degli spazi in ogni momento a seguito di valutazione di:  

� non rispondenza del servizio richiesto e non gradimento dei prodotti da parte degli studenti. 
 In caso di non gradimento, i rappresentanti degli studenti in consiglio d'istituto formuleranno richiesta di 

revoca della concessione al Dirigente Scolastico. Il Consiglio d'Istituto delibererà sulla revoca. In caso di 

revoca sarà interpellato il secondo in graduatoria e a seguire gli altri operatori;  
� ogni altra causa di inadempimento e mancato rispetto delle prescrizioni previste dal bando.  

 
La revoca della concessione non comporterà per l'operatore economico nessuna pretesa o richiesta di ri-
sarcimento danni. 

 
 

 

 

  IL DIRIGENTE SCOLASTICO 
Prof.ssa Anna DELLA'AQUILA 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



DOMANDA DI PARTECIPAZIONE 

 
Il sottoscritto _______________________________________ nato a ________________________ il 
___________________________Codice Fiscale____________________________________ in qualità di (carica socia-
le)_______________________________________________________ della  ____________________________sede 
legale_________________________________ sede operativa ___________________________ 
partita IVA_________________________ n. telefonico _____________________________ n. fax 
_________________________________ e-mail_________________________________________ 
 
 

CHIEDE 
 
 che la ditta/società sopraindicata venga ammessa a partecipare alla Procedura di selezione di un operatore economico 
per l'uso temporaneo di spazi scolastici da destinare a posti di ristoro volanti per la vendita al dettaglio di pizzette e 
prodotti da forno. comunica la seguente offerta economica:  
 
CONTRIBUTO A FAVORE DELL’ISTITUTO(INDICARE L’OFFERTA) ex art. 13 c. 3 legge 40 del 2007 EURO_________ 

 
 
 REQUISITI RICHIESTI PER LA PARTECIPAZIONE 
 
 documentazione ed essere in regola con le norme vigenti per la abilitazione alla preparazione e somministrazione di 
alimenti e in generale applicare il sistema di autocontrollo dell’igiene dei prodotti basato sui principi H.A.C.C.P. previsti 
dal decreto legislativo 155/97. Pertanto la ditta dovrà certificare il:  
• possesso di regolare licenza per l’esercizio della vendita di pizze;  
• possesso di apposito contratto di assicurazione per la copertura della Responsabilità civile verso terzi;  
• l’autorizzazione sanitaria rilasciata dal Comune di residenza della ditta per la gestione di laboratorio di produzione e 
preparazione e confezionamento di pizza; 
 • la dichiarazione della ditta di utilizzare mezzi igienicamente idonei al trasporto di merende confezionate a norma, in 
base ad apposita direttiva comunitaria, come certificato dall’autorizzazione sanitaria. I predetti requisiti dovranno es-
sere posseduti sin dalla data di inizio del servizio. Dovranno essere allegati all’offerta anche in autocertificazione: 
 • Gli estremi della ditta offerente: titolare della Ditta, Sede, Ragione Sociale, attività della Ditta, codice fiscale, numero 
dipartita IVA;  
• copia delle Licenze così come previste dalla normativa vigente compresa quella per la preparazione e somministra-
zione di alimenti;  
• copia certificati in materia di salute e sicurezza nei luoghi di lavoro Dlgs. 81/2008, integrato dal Dlgs.106/09 (TUSL); 
 • dichiarazione di regolarità contributiva D.U.R.C in corso di validità; • copia certificato di conformità al D.Lgs. n° 155 
del 26/051997 (Sistema H.A.C.C.P.) 
; • eventuali referenze circa il servizio catering presso altre scuole • nominativi e documenti di identità del personale 
che somministrerà gli alimenti, La ditta dovrà inoltre dichiarare: • Di essere in regola con i pagamenti dovuti eventual-
mente all’istituzione scolastica; • Di aver preso visione dei locali e che gli stessi sono idonei allo svolgimento del servi-
zio e di essere al corrente degli orari e delle date in cui sarà svolto il servizio stesso;  
 
 
 
Data ______________                                                                                                                                                Firma 
 
CERTIFICATI DA PRESENTARE anche autocertificati 

La Ditta aggiudicataria del bando dovrà esibire, prima dell’inizio della fornitura: a) dichiarazione di regolarità contributiva D.U.R.C in corso di validità; 
b) copia certificato Iscrizione Camera di Commercio; c) copia delle Licenze così come previste dalla normativa vigente compresa la preparazione e 
somministrazione di alimenti; d) nominativi e documenti di identità del personale che somministrerà gli alimenti; con dichiarazione di osservanza di 
tutte le norme assistenziali, previdenziali, contrattuali, sicurezza, igiene del lavoro e la salute dei collaboratori; e) autorizzazione sanitaria; f) dichiara-
zione di responsabilità in merito ai prodotti immessi alla distribuzione che dovranno essere conformi alle norme igienico-sanitarie, non deteriorati e 
non scaduti; Tutte le certificazioni di cui sopra possono essere prodotte in copia fotostatica ai sensi degli art. 18 e 19 del predetto D.P.R. 445/2000, 
firmate dal rappresentante legale della ditta, unitamente ad una copia fotostatica del documento di identità dello stesso. 

 
SI ALLEGA FOTOCOPIA DI UN VALIDO DOCUMENTO D’ IDENTITA’ 
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